
CANNEBERGE ROYALE 

Temps de préparation total: 10 minutes (8 portions)  

Ingrédients 

125 ml (1/2 tasse) de sirop de canneberge  
250 ml (1 tasse) de cidre sec ou de jus de pomme naturel non sucré  
1.125 l (4 1/2 tasses) de vin blanc mousseux ou de champagne refroidi  

Préparation 

Dans huit flûtes à champagne, verser 15 ml (1 c. à soupe) de sirop de canneberge et 30 ml (2 
c. à soupe) de cidre. Remplir les flûtes de vin blanc mousseux. Servir aussitôt  

(recette provenant du site www.servicevie.com)

 


